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LOS CARPACCIOS

JearlQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !
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CHAROLAIS ¢ SALERS ¢ ANGUS

Sugérencias de prese

PARA CONFECCIONAR ENTRANTES FRiOS
Y PLATOS PRESENTADOS EN BANDEJAS.

En formato rosetén o rectangular

PARA ELABORAR ENSALADAS,
SANDWICHES Y OTROS PLATOS.

Consulte nuestras recetas y nuestros videos en

: IFS Formatos en tira o individual www.jean-routhiau.fr
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LOS CARPACCIOS
\.learIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

cODIGO

- PESO EN UNIDAD DE
DE PRO- DENOMINACION DE PRODUCTO KG CAJA DE FACTURACION CADUCIDAD
DUCTO

Carpaccio de buey @ 18 meses
2002 20 porciones de 70 g 1,400 5 estuches Estuche a-18 °C

Carpaccio de buey raza Charolaise @ 18 meses
2072 20 e e fe 0 @ 1,400 5 estuches Estuche a-18 °C

Carpaccio de buey raza Salers @ 18 meses
2080 20 porciones de 70 g 1,400 5 estuches Estuche a-18 °C

Carpaccio de buey raza Angus @ 18 meses
2093 20 porciones de 70 g 1,400 5 estuches Estuche a-18°C

Carpaccio de buey - Estuche de @ . 18 meses
2077 80 lonchas individuales de 10 g 0,800 10 estuches Caja a-18°C

Carpaccio de buey 18 meses
2043 Bolsa de 15 porciones de 50 g @ 0,750 3 bolsas Caja a-18 °C

“carpaccio para el primer plato”

Carpaccio de buey 18 meses
2092 Bolsa de 10 porciones de 130 g 1,300 6 bolsas Estuche a-18 °C

“el maxi carpaccio”

Carpaccio de buey 18 meses
2067 Bolsa de 20 porciones de 70 g @ 1,400 T bolsas Estuche a-18 °C

“carpaccio rectangulo”

*2IFS
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CODIGO DE
PRODUCTO

LAS CARNES COCIDAS Y CONFITADAS

DENOMINACION DE PRODUCTO

Jamoncillo de pavo confitado

ORIGEN DE
LA CARNE

PESO EN
(]

CAJA DE

UNIDAD DE
FACTURACION

CADUCIDAD

. 80 dias

567 Bolsa de 6 piezas ‘ ' 1,600 4 bolsas al vacio ke entre 0y +4 °C
Jamoncillo de pavo confitado @ . 18 meses
566 Bolsa de 6 piezas ‘ ' 1,600 4 bolsas al vacio kg a-18 °C

CODIGO DE
PRODUCTO

DENOMINACION DE PRODUCTO

ORIGEN DE

PESO EN

CAJA DE

UNIDAD DE

CADUCIDAD

LA CARNE

(]

FACTURACION

800 Muslo de pintada confitado x6 ‘ ' 0,950 4 bolsas al vacio kg entrgood)iafll °c
798 Muslo de pintado confitado x6 @ ‘ ' 0,950 4 bolsas al vacio kg 12 _Tg sogs




LAS CARNES COCIDAS Y CONFITADAS
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Sugerent‘as de presentacion
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PARA CONFECCIONAR PLATOS
DEL DIA O MENUS

PARA ELABORAR SANDWICHES, ENSALADAS,

HAMBERGUESAS, BAGELS, BUFES Consulte nuestras recetas y nuestros videos en

® www.jean-routhiau.fr
eIFS
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S CARNES COCIDAS Y CONFITA
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

CODIGO DE
PRODUCTO

ORIGEN PESO EN
DE LA CARNE KG

UNIDAD DE
CAJA DE FACTURACION CADUCIDAD

DENOMINACION DE PRODUCTO

306 Eicl;la;: g: go;ligzcat;n piel, cocido ahumado @ 0 e;p{gé 2 bolsas al vacio ke 138 _r?aesngs
o im0 @ | oo | swwz | e | o
78 Tiras de pechuga de pollo sin piel, @ 0 1,000 4 bolsas Zip unidad 12 meses
394 Eg?:edgep:\l/f f(;g::]iéi;s:sado 1QF* @ ‘ ' 2,000 2 bolsas al vacio kg E _r?gso(e:s
5|l depoloocte G| @ | o | sz | 6 |
bRt O | 75 | romawn | 6 |wiiie
607 2"#2'&3: de ls;:?: confitade () 1200 | 4 bolsas al vacio unidad | rgood;af4 e
Bolsa de 6 piezas
445 e er%gae de l;;?: confitado @ ‘ ) 1,200 | 4 bolsas al vacio unidad 18 meses
Bolsa de 6 piezas

CcODIGO DE
PRODUCTO

A ORIGEN DE  PESO EN UNIDAD DE
DENOMINACION DE PRODUCTO LA CARNE KG FACTURACION CADUCIDAD

- - aprox. . 80 dias
528 Carrilleras de cerdo confitado 0 0600 10 bolsas al vacio kg entre 0 y +4 °C
539 Carrilleras de cerdo confitado @ 0 gpérg)é 10 bolsas al vacio kg 12 _r?gs%s
562 Carrilleras de cerdo confitado 0 1,500 2 bolsas al vacio unidad entrgood)iafl} °C
564 Carrilleras de cerdo confitado @ 0 1,500 3 bolsas al vacio unidad 138 _Tgsngs
4537 Pulled pork barbecue @ () 1000 | 4 bolsas al vacio ke 18 meses
L) . . . - .
: IFS Refrigerado () Origen: Francia * IQF: Individually Quick Frozen
Food @ Congelado 0 Origen: Union Europea (congelado rapido de forma individual)



S CARNES COCIDAS Y CONFITA

CcODIGO DE

(o] {[c1)] UNIDAD DE

DENOMINACION DE PRODUC CADUCIDAD

PRODUCTO CARNE FACTURACION
630 Filete de pato cocido ahumado entero ' ' ?)pﬁg’éj 12 ladminas al vacio skin kg entrgood;a; °c
: 4 bandejas : 21 dias
70 Lonchas de pato cocido ahumado ‘ ' 0,500 en atmésfera protectora unidad entre Oy +4 °C
692 Lonchas de pato cocido ahumado ‘ ' 0,090 15 ldminas al vacio skin unidad entrzood)iafll °C
626 Lonchas de pato cocido ahumado @ ‘ ' ?)ng)((). 10 ldminas al vacio skin kg lg q\gsoés
Confit de muslo de pato . - 80 dias
476 Bolsa de 6 piezas ‘ ' 1,600 4 bolsas al vacio unidad entre 0y +4 °C
Confit de muslo de pato . 18 meses
584 i @ () | 1600 4 bolsas al vacio kg 8 mese:
Confit de pato pequefio aprox. . 80 dias
419 Bolsa de 6 piezas ' ' 1,650 4 bolsas al vacio ke entre 0y +4 °C
Confit de pato aprox. q 80 dias
478 Bolsa de 1 pieza ‘ ' 0,260 12 bolsas al vacio ke entre 0y +4 °C
Muslo de pato confitado aprox. . 18 meses
480 Bolsa de 1 pieza @ () 0,260 12 bolsas al vaclo ke a-18°C
Muslo de pato pequefio confitado .,
494 Bolsa de 8 piezas ‘ ' 1,600 4 bolsas al vacio unidad entrgoodlafll °C
Carne de ave francesa y
Muslo de pato pequefio confitado @ . ) 18 meses
650 Mol e g0 b ()| 1600 4 bolsas al vacio unidad 8 mese:
283 Desmigado de pato confitado ‘ . 1,000 3 bolsas al vacio unidad entrgood;afl; °C
628 Filete de pato cocido ahumado entero @ ' ' 0,300 12 bolsas al vacio kg 1? _n118es%s
Manchones de pato confitados 0 . " 80 dias
778 12 piezas 1,300 4 bolsas al vacio unidad entre Oy +4 °C
Desmigado de pato confitado, , 80 dias
646 e ()| rooo 4 bolsas al vacio ke entr b s C
Desmigado de pato confitado, , 18 meses
647 eELieots @ ' ' 1,000 4 bolsas al vacio ke e
301 Desmigado de pato confitado @ 0 1,000 4 bolsas al vacio unidad 1? _r?éase?:s
454 Mollejas de pato confitadas, en rulo 0 1,000 6 piezas al vacio unidad entrzood;afl& °c

CODIGO DE ORIGEN PESO EN UNIDAD DE
PRODUCTO CARNE KG FACTURACION

Pastrami de buey entero . . 60 dias
1006 Forma anatdmica, estilo NUEVA YORK ‘ ' 2,000 2 bolsas al vacio unidad entre 0y +4 °C

Pastrami de buey loncheado n .
- . 4 bandejas : 28 dias
1007 gg;'gzj:':jaet%?'f:ﬁfﬁg'slo NUEVA YORK . ‘ ' 0,300 en atmésfera protectora unidad entre 0y +4 °C

DENOMINACION DE PRODUC

CAJA DE CADUCIDAD

®

Lonchas de pastrami . 4 bandejas . 28 dias
1on estilo NUEVA YORK, bolsa IQF* @ ‘ ' 0,300 en atmésfera protectora unidad entre 0y +4 °C
Lonchas de pastrami @ . 12 meses
1012 estilo NUEVA YORK, bolsa IQF* () | 1o 7 bolsas unidad a-18°C
9 bandejas - 28 dias
1004 Lonchas de Smoked Beef ‘ ' 0,300 en atmésfera protectora unidad entre 0y +4 °C
L) . . . - .
: IFS Refrigerado () Origen: Francia * IQF: Individually Quick Frozen
Food @ Congelado 0 Origen: Union Europea (congelado réapido de forma individual)



LAS CARNES COCINADAS
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Sugerencias de presentacion

(a ., &&4. 5.t (a ., g?eceﬁlt 5.. f (]2,@. ‘@
por separade beja

PARA CONFECCIONAR PLATOS
ESTILO «BISTROT»
Y CAZUELITAS

Jarrete de cordero precocinado al
romero, coccion lenta al vacio (5
h), carrilleras de buey precocinado
en aceite de oliva virgen extra,
cassoulet con muslitos de pato,
coccion lenta en marmita

Consulte nuestras recetas
y nuestros videos en

www.jean-routhiau.fr

*2IFS

Food




LAS CARNES COCINADAS
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

g:g:ﬁ?c?g DENOMINACION DE PRODUCTO DE ?.il?lirl‘iNE CAJA DE Fk’g':za:ggN CADUCIDAD
0. | ot de ol virgen evr @ | 0 reean] W | S
S bt ortvaC ) I N - XIS B Pty
4521 ;J:r:::z de cordero cocinada con UdEe)IabeeEra gp;c()))(() 8 bolsas al vacio ke entrzood;af4 .
s |lreetecoteociie ()| Uyl | e | smasatvacn | kg | SR
.: IFS Refrigerado () origen: Francia * |QF: Individually Quick Frozen
Food @ Congelado Q Origen: Unién Europea (congelado rapido de forma individual)



LAS CARNES RELLENAS
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Solocciin rigunasa Dospiaco. indlvidual crude. y calibrads
do los ingradhnt o pioga cntona cuds

Sugerencias de presentacion

?mam

PARA CONFECCIONAR PLATOS PARA
FIESTAS Y OCASIONES ESPECIALES

Codorniz semideshuesada rellena con foie gras
de pato, pieza anatémica; muslo de pato relleno
crudo, relleno con boletus, pieza calibrada y
carne de ave francesa; fondant de pollo amarillo
relleno crudo, relleno con verduritas y centro
cremoso de boletus; souche de pollo amarillo
con relleno charcutero grueso

Consulte nuestras recetas
y nuestros videos en

www.jean-routhiau.fr

*2IFS
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LAS CARNES RELLENAS
\.learIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

CODIGO DE < ORIGEN UNIDAD DE

PRODUCTO DENOMINACION DE PRODUCTO DE LA CARNE CAJA DE FACTURACION CADUCIDAD
Codorniz semi deshuesada cruda rellena @ ‘ ' aprox. . 18 meses

1475 con foie gras de pato (nueva receta) 0,190 20 piezas ke a-18°C
Codorniz semideshuesada cruda rellena @ ‘ ' aprox. . 18 meses

= con uvas 0,190 20 piezas ke a-18°C
Muslo de pato crudo relleno @ ‘ ' aprox. 18 meses

215 con setas +/- 20 piezas 0,250 5,000 ke ke a-18°C
Muslo de pollo deshuesado crudo relleno @ O aprox. 18 meses

= con setas boletus, +/- 30 piezas 0,160 T ke a-18°C
Muslo de pollo deshuesado crudo relleno @ ‘ ' aprox. 18 meses

1603 con verduras 0,160 4,800 kg ke a-18°C
Muslo de pavo deshuesado crudo aprox 18 meses

1452 relleno con setas del bosque @ ‘ ' Op130' 5,000 kg kg a-18°C
+/- 38 piezas '
Muslo de pollo amarillo deshuesado @ O aprox. 18 meses

1558 crudo relleno con castafias y uvas 0,160 4800 kg ke a-18°C

L) .
: IFS Refrigerado () Origen: Francia * |QF: Individually Quick Frozen
Food @ Congelado 0 Origen: Unién Europea (congelado réapido de forma individual)



CATERING Y SNACKING

Sugerencias de presentacion

¢

PARA CONFECCIONAR TENTEMPIES,
RECEPCIONES, BANDEJAS, TABLAS DE
APERITIVOS.

Croque monsieur con doble de jamén
(ingredientes 100 % de origen francés),
surtido de brochetas para cdctel de pato,
pastrami, coppa y bresaola, carpaccio de buey
coctel a la albahaca en copita de degustacion

Consulte nuestras recetas
y nuestros videos en

www.jean-routhiau.fr

*:IFS

Food




CATERING Y SNACKING

ANV
SRR %&7
oveley Y
R AAVATA
A 0% (s
A ean\outhiau ATATAT
A e DYy
VXN AT
AL i R £
BN VOS PAPILLES VONT DEGUSTER ! NSV
cODIGO DE < SRIGER PESO EN UNIDAD DE
PRODUCTO DENOMINACION DE PRODUCTO INGREDIENTE KG CAJA DE FACTURACION CADUCIDAD
PRINCIPAL
Croque monsieur @ ‘ ' . . 9 meses
5414 12 piezas de 250 g 0,250 12 unidades Caja a-18°C
Surtido de mini brochetas de céctel. 12 meses
5072 Caja de 40 piezas de 13 g Q 0,520 4 bandejas Estuche a-18 °C
4 recetas
L) .
SIFS Refrigerado () Origen: Francia * IQF: Individually Quick Frozen
Food @ Congelado @ Origen: Union Europea (congelado rapido de forma individual)



LOS VEGGIES Y LAS GUARNICIONES

JearlQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

PARA CONFECCIONAR PLATOS
DEL DIA O MENUS VEGGIE

VEGETARIEN

Consulte nuestras recetas

y nuestros videos en

www.jean-routhiau.fr

Chili veggie, Parmentier veggie,
Bolofiesa veggie.

*2IFS

Food




LOS VEGGIES Y LAS GUARNICIONES
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CODIGO DE DENOMINACION DE PRODUCTO IN(:R?SIEE':JTE EESOIEN CAJA DE LCACIOE CADUCIDAD
PRODUCTO PRINCIPAL KG FACTURACION
. . UE y fuera de , 18 meses
6657 Chili veggie @ la UE 2,000 3 bolsas al vacio Bolsa a-18 °C
. . UE y fuera de . . 18 meses
6658 Parmentier veggie @ la UE 2,500 2 bandejas Bandeja a-18°C
L . UE y fuera de . 18 meses
6659 Bolofiesa veggie @ la UE 2,000 3 bolsas al vacio Bolsa a-18 °C
L) . . .
: IFS Refrigerado () Origen: Francia * |QF: Individually Quick Frozen
Food Congelado 0 Origen: Unién Europea (congelado rapido de forma individual)



www.jean-routhiau.fr

JEAN ROUTHIAU
24, Avenue de la Métairie
85250 Saint-Fulgent - France

Standard : +33 (0)2 51 42 72 28
Service commercial : +33 (0)2 51 42 70 70

Mis a jour: Janvier 2023






