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Suggestions de présen

POUR CONFECTIONNER
VOS ENTREES FROIDES ET VOS PLATS
EN PRESENTATION SUR ASSIETTES.

Formats rosace
ou rectangulaire

POUR CONFECTIONNER
VOS SALADES, VOS SANDWICHS,
ET VOS PLATEAUX REPAS.
@
: ":s Formats bande ou solo

Food

Retrouvez nos idées recettes et nos vidéos sur
www.jean-routhiau.fr




LES CARPACCIOS
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

CODE - POIDS EN UNITE DE
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT KG COLIS DE FACTURATION DDM**
Carpaccio de beeuf VBF* @ N " 18 mois
2018 | Byite de 20 portions de 70 g 1400 > boftes Boite 3-18°C
Carpaccio de beeuf race Charolaise @ N . 18 mois
2072 | ojte de 20 portions de 70 g L0 > boites Boite a-18°C
Carpaccio de beeuf race Salers @ N N 18 mois
2080 Boite de 20 portions de 70 g 1400 S boites Boite a-18°C
Carpaccio de beeuf race Limousine @ N N 18 mois
2110 | Bopite de 20 portions de 70g 400 > boites Boite a-18°C
Carpaccio de beeuf race Angus @ . N 18 mois
2093 Boite de 20 portions de 70 g 1400 5 boites Bofte 4-18°C
Carpaccio de boeuf VBF* 18 mois
2077 Boite de 80 tranches 0,800 10 boites Boite N P
s a-18°C
individuelles de 10 g
Carpaccio de beeuf VBF* 18 mois
2043 | Sachet de 15 portions de 50g @ 0,750 3 sachets Sachet o
«carpaccio entrée»
Carpaccio de boeuf 18 mois
2092 Sachet de 10 portions de 130g @ 1,300 6 sachets Boite 3 18°C
«le maxi carpaccio»
Carpaccio de boeuf VBF* 18 mois
2067 Sachet de 20 portions de 70g @ 1,400 T sachets Boite 3 18°C
«carpaccio rectangle»
Carpaccio de beeuf FUME VBF* . . 18 mois
2105 oite de 20 portions de 70 g 1400 > boftes Boite a-18°C

*2IFS

@ Surgelé

* VBF : Viande Bovine Francgaise
** DDM : Date de Durabilité Minimale



LES VIANDES CUITES ET VIANDES CONFITES

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

Suggestion{de présentation

Nature Sachdl seus vide scus Séloclion des viandes Fraiis
au aramalise afm&dpémlowfect‘uca 6u 1QF* Gl 8 5

POUR CONFECTIONNER
VOS PLATS DU JOUR ET MENUS

POUR CONFECTIONNER
VOS SANDWICHS, SALADES, BURGERS,
BAGELS, BUFFETS

Retrouvez nos idées recettes
et nos vidéos sur

www.jean-routhiau.fr
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LES VIANDES CUITES ET VIANDES CONFITES
JearIQouthiau®

PAPILLES VONT DEGUSTER !

VoS

PROBUIT DENOMINATION PRODUIT o COLIS DE FA%EA?IE)N ou DL g
| el
306 ggg\gf f:lél?ig:sc peau, cuit fumé @ 18?6'0 2 sachets sous-vide kg 28_%92?
@ | g
= EthIQ ?Srsngg BRI OIS, ety sous atr:ot;grhqéurztfrsotectrice e entfe1 (j)oel:r+54°c
381 El:?t'g‘cfﬁfngg filet de poulet avec peau, @ 1,000 4 sachets Zip kg 12 mois
167 Filet de poulet sans peau, cuit roti 1,000 6 sachets sous-vide Piece ent[r'g(;oeﬂ}c
40 g!ithgfgeogl?ig'f:; peau, grillé env. 1,025 6 sachets sous-vide kg ent?g(%c;?:slfc
186 Em::f'gflsde HEREOpTL S 1,000 sous atn?ot;:?\qél‘;ztt:rsotectrice Piéce ent?ej (.j)oel::-slfc
407 Emtlgcrgige flet de polet sans peac, 0500 sous atn?ot;;?wqéurtean;ritectrice Pigce en’r?e1 (j)oel:r«vslfc
231 Emincés de filet de poulet cuits grillés 1,000 6 sachets sous-vide kg ent?r’gcg%?:}c
78 E{}?{Qﬁfjg?&#i‘ de poulet sans peau, @ 1,000 4 sachets Zip Piece 12 mote
410 Emincés de poulet cuits rotis 0,500 . atn?ots’;Lqél}l':ﬂpeth AT Piece enti: (j)OeLtj:-sll"C
394 Eg;;ﬂf:?rgscg?:elet cuits rotis IQF* @ 2,000 2 sachets sous-vide kg 22_;%91:3
52 E;T\I/Ienlfre Eetit;goulet cults rotis 0,500 sous atn?ots),:?\qéliﬂ;rsotectrice Piece ent?g (.j)oel:r+s4°c
85 Eg‘lg‘jfﬁe%‘zg‘l’g‘;l cuits rétis @ 1,000 4 sachets Zip kg 15 mois
322 Blanc de poulet cuit doré 2,500 3 sachets sous-vide Piece entEeSCJ;oeltJ:slfC
445 Cuisse de poule confite @ 1,200 4 sachets sous-vide Piece 18 mois
Sachet de 6 pieces a-18°C




CODE

LES VIANDES CUITES ET VIANDES CONFITES

DENOMINATION PRODUIT

POIDS EN

COLIS DE

UNITE DE

DDM

X XAL
VQAQ PRODUIT KG FACTURATION ou DLC**
‘}A(V‘,‘.l‘)n 453 Gésiers de poulet confits cuisinés 1,000 6 pidces sous-vide Pisce 30 jours
o ‘\V a 'ancienne - Pain portionnable ’ P entre O et +4°C
X NALXN Cuisse de poule confite o - 80 jours
IVA.QV.IIVA 607 Sachet de 6 piéces 1,200 4 sachets sous-vide Piéce entre O et 44°C
“0’%‘:@‘0’ 451 Gésiers de poulet confits 2000 3 pidces sous-vide Pisce 30 jours
IVA'Q'.”VA Pain portionnable ’ P entre O et +4°C
AN 452 Gésiers de poulet confits 1000 6 pieces sous-vide Pisce 30 jours
Pain portionnable ' P entre 0 et +4°C
. - - 4 barquettes . 21 jours
343 Emincés de gésiers de poulet confits 0,500 sous atmosphére protectrice Piece entre O et +4°C
439 Gésiers de poulet confits 1,000 4 barquettes Piéce ent"rggc:t":znc
Foies de poulet confits . 40 jours
443 Volaille frangaise 1.000 4 barquettes Piéce entre O et +4°C
CODE : POIDS EN UNITE DE DDM
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT KG COLIS DE FACTURATION ou DLC**
Jambonnette de dinde confite ‘ ‘ 80 jours
567 Sachet de 6 piéces - Volaille francaise @ 1,600 4 sachets sous-vide kg entre O et +4°C
Jambonnette de dinde confite @ . 18 mois
566 Sachet de 6 piéces - Volaille francaise 1,600 4 sachets sous-vide ke 4 -18°C
Poitrine de dinde cuite ‘ - o - 75 jours
399 Volaille francaise @ 2,800 2 piéces sous-vide Piece entre O et +4°C
. ) - . . 90 jours
275 Jambon de dinde cuit 4,600 2 piéces sous-vide Piece entre O et +4°C
. . - ] - 90 jours
1350 Jambon de dinde cuit (10cm x 10cm) 2,500 3 piéces sous-vide Piece entre O et 44°C
Roulade de volaille cuite a la pistache i o . 70 jours
104 Volaille francaise 2,500 2 piéces sous-vide Piece entre O et +4°C
Roulade de volaille cuite aux olives - : A 70 jours
155 Volaille francaise 2,500 2 piéces sous-vide Piece entre O et +4°C
CODE : POIDS EN UNITE DE DDM
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT KG COLIS DE FACTURATION ou DLC**
528 Noix de joue de porc confite Oe%'o 10 sachets sous-vide kg ent?gg(:alt]:slfc
539 Noix de joue de porc confite @ Oegé'o 10 sachets sous-vide kg 28_%9135
562 Noix de joue de porc confite 1,500 2 sachets sous-vide Piece ent?gcgoeltjislfc
. . . . - 18 mois
564 Noix de joue de porc confite 1,500 3 sachets sous-vide Piece 3-18°C
4537 Pulled pork barbecue @ 1,000 4 sachets sous-vide kg 1:_;%9?
CODE = POIDS EN UNITE DE DDM
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT KG COLIS DE FACTURATION ou DLC**
800 Cuisse de pintade confite x6 Oeggb 4 sachets sous-vide kg em?ggzl;i}c
798 Cuisse de pintade confite x6 @ Oe*%b 4 sachets sous-vide kg ‘éz_%eg




LES VIANDES CUITES ET VIANDES CONFITES

DENOMINATION PRODUIT

COLIS DE

UNITE DE

FACTURATION 0

o | 12piuetes sousnvisesin | kg | iiod e
70 Emincés de filet de canard cuit fumé 0500 | . am“‘ozz',']qéﬁ‘ﬁt ecirice Picce A ETE
626 \Flzalgil(lj: f(;:g?;;(ijsgu“ L3 I @ oe%o 10 plaquettes sous-vide skin kg 158_;7]895
476 gggﬂ;tdgecgi;isgcgg canard gras 1,600 4 sachets sous-vide Piece D Jours
584 Confit de cuisse de canard gras @ 1,600 4 sachets sous-vide Piéce U s
Sachet de 6 piéces a-18°C
19 | Sachet de 6 pces e 1650 4 sachets sous-vide ke entre et sirC
48 | Sacherd prege e cone 0,260 12 sachets sous-vide kg entre et siC
e g:(lzﬁe? g: E;:Si?::t;: _c Sglgitl?e frangaise L sl sause — enterg Ojc:::sll"c
650 ggtlise? (?:é:;igigse —c\olglfaiitl?e frangaise @ 1600 4 sachets sous-vide Piéce 1:38—?239133
646 Effiloché de canard confit, gros morceaux 1,000 4 sachets sous-vide kg ent?g(gzltjzfc
283 Effiloché de canard confit 1,000 3 sachets sous-vide Piece ent[r‘g(%(:ettjs-sll"c
778 “s"jc’}fe'}°d’]:1gepf§g‘:srd confit 1,300 4 sachets sous-vide Piece Sl
441 Gésiers de canard maigre confits 1,000 4 barquettes Piece ent[:é)(%%l:isli°c
460 Gésiers de canard maigre confits 0,300 15 barquettes Piece entlr'gézl{':}c
454 ggﬂegjr‘flf):j:gl;d confit 1,000 6 pains sous-vide Pice ) Jours,
500 Graisse de canard 0,800 4 barquettes Piece ent?ggc:tj:slfc
o DENOMINATION PRODUIT FOIPS EN COLIS DE s
1006 Egrsr:: ranr::a?grr?iﬁg r?ezgtetre \riers;;tkaise 2,000 2 sachets sous-vide Piece ent?g Ojc:tjisll"c
Pastrami de beeuf tranché VBF*** .
Jet E?arr?j e?tr;ahogziqsute':arﬁé:ﬁ;t: TR 00 sous atn?ot;:Lqéuan:ritectrice I enteg (%c:altj r;s4nc
101 Erer::igﬁgsngsvb;g:gaesa:trami Ve 0,300 sous atrr?og;rhqélit?rsotectrice Piece ent%e8 C%%?Z"C
1012 Egﬂgﬁgsngsvb;gfg pastrami VBF*** IQF* @ 1,000 7 sachets Piece S
1004 Smoked beef tranché VBF*** 0300 | ucatr ogzgqéﬁ“;;tem w Piece S Jours

*IFS

Food

@ Frais
@ Surgelé

IQF : Individually Quick Frozen
*** VBF : Viande Bovine Francaise

** DDM : Date de Durabilité Minimale
DLC : Date Limite de Consommation




LES CUISINES
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POUR CONFECTIONNER i ‘

VOS PLATS BISTROT
ET COCOTTES

Jarret d'agneau cuisiné au romarin
cuisson lente sous vide (5h), joue de
beeuf cuisinée a 'huile d'olive vierge

extra, cassoulet aux manchons de
canard cuisson lente en marmite,
couscous (viandes, légumes et
semoule en sachets séparés)

Retrouvez nos idées recettes
et nos vidéos sur

www.jean-routhiau.fr
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LES CUISINES
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

CODE UNITE DE

PRODUIT DENOMINATION PRODUIT COLIS DE FACTURATION

4210 Sauté de Veau Marengo @ 0,280 24 sachets sous-vide piece 18 mois st
4211 Chili Con Carne @ 0,400 24 sachets sous-vide piece 18 mois M
4212 Travers de Porc Thym-Citron @ 0,500 24 sachets sous-vide piece 18 mois M
4213 Poulet Basquaise @ 0,300 24 sachets sous-vide piece 18 mois M
4214 Poulet a ['ltalienne @ 0,340 24 sachets sous-vide piece 18 mois M
4215 Joue de Boeuf fondante au Chianti @ 0,340 24 sachets sous-vide piece 18 mois M
4216 Porc Caramel @ 0,240 24 sachets sous-vide piece 18 mois m
4217 Goulash de Boeuf @ 0,230 24 sachets sous-vide piece 18 mois M
4218 Boeuf Bourguignon @ 0,230 24 sachets sous-vide piece 18 mois M
4219 Blanquette de Veau @ 0,230 24 sachets sous-vide piece 18 mois m
40| 3Thile dolive vierge extra 0,275 12 sachets sous-vide ke ente Qet 4C

9 | Minie dovevageea )| §B | 12sachetssouside o | PR

841 J!?J‘;":gt’i’o“‘et jaune cuit 0,475 8 sachets sous-vide kg 50 jours

4521 Jarret d’agneau cuisiné au romarin oe%o 8 sachets sous-vide kg ent?g(%zltj-rrsll"c

4522 Jarret d'agneau cuisiné au romarin @ OeZéO 8 sachets sous-vide kg ;8_%92:5

CODE UNITE DE

PRODUIT DENOMINATION PRODUIT COLIS DE FACTURATION

Cassoulet aux manchons de canard @ . . 40 jours
57 Disponible de septembre a mai ‘ 2,880 2 sachets sous-vide piece entre O et +4°C
Couscous : viandes - légumes - - 25 jours
s semoule en sachets séparés Y DL piece entre O et +4°C
4228 Chili sin carne @ 0,280 24 sachets sous-vide piéce 1\38_?;39?
6001 Paélla royale 2,000 2 sachets sous-vide iece Ol
y ' P entre O et +4°C
[ ) .
s IFS (D) Frais * DDM : Date de Durabilité Minimale
Food @ Surgelé DLC : Date Limite de Consommation



LES FARCIS

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER ! NO
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Suggestions de p?\ésenlation

gros guain badiiannel

POUR CONFECTIONNER

VOS PLATS DE FETES

ET VOS RECEPTIONS

Caille semi désossée farcie crue farce au

foie gras de canard piece anatomique, cuisse
de canard farcie crue farce aux cépes piéce
calibrée et volaille frangaise, fondant de poulet
farci farce charcutiere gros grains, moelleux
de dinde farci

Retrouvez nos idées recettes
et nos vidéos sur

www.jean-routhiau.fr

*2IFS

Food



LES FARCIS
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

CODE . POIDS UNITE DE .
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT EN KG COLIS DE FACTURATION DDM
Caille semi désossée farcie crue @ env. . 18 mois
1475 Farce au foie gras de canard 0,190 20 cailles ke 4-18°C
Caille semi-désossée farcie crue @ env. . 18 mois
=i Farce aux raisins 0,190 Avales ke a-18°C
Cuisse de canard farcie crue env 18 mois
215 Farce aux cépes, volaille frangaise @ ) 5,000 kg kg NP
. 0,250 a-18°C
20 piéces +/- 1
Fondant de Poulet farci cru env. 4,800 kg 18 mois
224 Farce aux cepes kg s o
" 0,160 a-18°C
30 piéces +/- 1
Mcelleux de dinde farci cru env 18 mois
1452 Farce forestiére @ ) 5,000 kg kg NP
S 0,130 a-18°C
38 piéces +/- 2

*IFS

Food (K surgele * DDM : Date de Durabilité Minimale



LE TRAITEUR ET SNACKING
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Suggestions de présentation

Vesuels génénowx of soignss Prdlicils de nemise

en ceuee

POUR CONFECTIONNER VOS ENCAS,
RECEPTIONS, PLATEAUX REPAS,
PLANCHES APERITIVES.

Retrouvez nos idées recettes

et nos vidéos sur

www.jean-routhiau.fr

Croque monsieur double jambon

(matiéres premiéres 100% origine France),
carpaccio de boeuf cocktail au basilic

en coupelle dégustation

*:IFS

Food




LE TRAITEUR ET SNACKING
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

CODE . UNITE DE
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT COLIS DE FACTURATION
Croque monsieur double jambon . . 9 mois
5414 12 piéces de 250 g @ 0,250 12 piéces Colis 3 18°C

*IFS

Food (K surgelé * DDM : Date de Durabilité Minimale



LES VEGGIES ET ACCOMPAGNEMENTS
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POUR CONFECTIONNER
VOS PLATS DU JOUR
OU MENUS VEGGIE

VEGETARIEN

Chili Veggie, Parmentier Veggie,
Bolognaise Veggie

_Gj_

Retrouvez nos idées recettes
et nos vidéos sur

www.jean-routhiau.fr
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LES VEGGIES ET ACCOMPAGNEMENTS
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

CODE - POIDS UNITE DE DDM
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT EN KG COLIS DE FACTURATION ou DLC*
6657 Chili Veggie @ 2,000 3 sachets sous vide Sachet f_;’gf‘cs
6658 Parmentier Veggie @ 2,500 2 barquettes Barquette LB-T;:I:
6659 Bolognaise Veggie @ 2,000 3 sachets sous vide Sachet 1:_%?5
O
s IFS * DDM : Date de Durabilité Minimale
Food (K surgele DLC : Date Limite de Consommation



www.jean-routhiau.fr

JEAN ROUTHIAU
24, Avenue de la Métairie
85250 Saint-Fulgent - France

Standard : +33 (0)2 51 42 72 28
Service commercial : +33 (0)2 51 42 70 70

Mis a jour: Septembre 2023




