LES CARPACCIOS

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

Races ¢ viandes - sso du branch Sélection
CHAROLAIS ¢ SALERS ¢ ANGUS %l%& d@é metfem maAc[e&

Suggestions de présentation

Disposiion. dos thanchos @ fagon | it
wemise en ceue

POUR CONFECTIONNER
VOS ENTREES FROIDES ET VOS PLATS
EN PRESENTATION SUR ASSIETTES.

Formats rosace
ou rectangulaire

POUR CONFECTIONNER
VOS SALADES, VOS SANDWICHS, - @
ET VOS PLATEAUX REPAS. Retrouvez nos idées recettes et nos vidéos sur

Formats bande ou solo www.jean-routhiau.fr




LES CARPACCIOS
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

PI;:SSEIT DENOMINATION PRODUIT ?’mﬁlg: POIE: = COLIS DE FI:JCNI':...:-REA%%N DDM**
201 | e e Y0 | ()| a0 5 boites I
2072 | e ros . ()| )| 1a00 5 botes I
200 | e e e e (| () | 1400 5 boites Bote | Tac
2093 | Sarpocelo de bl race Ansus o ) | 1400 5 bottes Bofte 18 meis
20t | e saron ()| () | os00 8 sachets colis |t
2025 g:;ﬂae(t:ccilz ?1e ;:::25_ getlzcr;;:hes @ 0,660 10 sachets Carton 1:_’1*;‘3?
2500 gig&a:eh?gdpi‘gec::e:; YSBOZ @ ‘ ' 1,500 8 boites Boite Ls_%?ics
2501 gz;t’f;cehg”; :Cee:"::zggg'z* @ ' ' 1,520 8 boites Boite Ls_g?ics

¢k Surgelé

*VBF : Viande Bovine Frangaise

**DDM : Date de Durabilité Minimale

‘ ' Origine France

Origine Union européenne




LES VIANDES CUITES ET VIANDES CONFITES

UNITE DE DLUO
TION ou DLC*

ORIGINE POIDS
VIANDE EN KG

DENOMINATION PRODUIT

COLIS DE

0 [Gae e canrd ot fumé eter O | shio | rrsactessosvizesin | 5 | e
70 Emincés de filet de canard cuit fumé ‘ ' 0,500 I atn[:og;;]qéurztfritectrice Piece ent$e1 (Jsoeltjislfc
692 Cgf;”?ee ﬁ:ﬂg;?sgun fumé tranche ‘ ' 0,090 15 plaquettes sous vide skin Piece enﬁgé%‘:i}c
626 \F/i)lfatil(liee ﬁ_:gg;?sgu“ e WL @ ‘ ' oe%o 10 plaquettes sous vide skin kg 28_%95‘

sa5 | Conf de cusee e conrd s O | o | aschetssouswe o | e
476 ggg::ttatdgecgi;isscgg canard gras ‘ ' 1,600 4 sachets sous vide Piéce em?gé%"t’:znc
584 ggggta;izgtgs;iceégsscanard gras @ ‘ ' 162%'0 4 sachets sous vide kg 28_%9?

O | B [ 4sacherssous v o | et
sra | Gl decoard mar confe O | oot | r2secnessous e o | g
480 gg?ﬁ; ?ﬁ] c:irgi;d RIS il @ ‘ ' Oe%o 12 sachets sous vide kg 28_%91:5

494 ggtlzshse? gee E;: Sigizs _c \c;glfaiitl(lee frangaise ‘ ' 1,600 4 sachets sous vide Piece ent?g (%?;:SIFC
a0 g:::i?e? éjee ;;ir:‘::g: -C \c;glgitl(lae frangaise @ ‘ ' ity 4 B ol il iz 1@18-%9?

() | 1500 [ 4sachetssous i Pece | e
441 Gésiers de canard maigre confits @ 1,000 4 barquettes Piece ent[:é)(goe?islfc
460 Gésiers de canard maigre confits 0,300 15 barquettes Piéce en’([:gg%ltjislfc
454 ggfr:eggr‘t{irf::;f il @ 1,000 6 pains sous vide Piece T
355 Ecr::]l;:f: © de gésiers de canard maigre 0500 sous atrr?ogggwqéurznpersotectrice Piece ent?e1 CJ;OeLtll;sl|°C
283 Effiloché de canard confit ‘ ' 1,000 3 sachets sous vide Piece enﬁgg%lt":}c
704 E;fiirlloggsigr(:ngi?ea[dVg(l)ari]lflz frangaise ‘ ' 1,000 6 piéces sous vide Piece ent[r}((e)(gc;?:z"c
500 Graisse de canard ‘ ' 0,800 4 barquettes Piece ent?g(%oelt]:szfc
PROBUIT DENOMINATION PRODUIT N B COLIS DE FA%&?E)N ou DGk

005 B e e e e (B)] ()| 2000 | 2 saches sosvie

Pastrami de beeuf tranché VBF* .

L e ) | 0300 | oo amommiometectice | e | anvedarnic
non Eggﬁgsngsvbﬁfga’?::trami VBF* ‘ ' 0,300 4 barquettes sous vide Piece entEeBCJ;oeLtl:il“C
1012 | Emincés de beeufpasteami VBF 0P (i) )| 1,000 7 sachets Piece 12 mois

1004 Smoked beef tranché VBF* ‘ ' 0,300 9 barquettes sous at Piece ent%eg(%(:eltjislfc
706 Egiir‘f;gréﬁif‘::gg Vel e el e () 1,000 6 pieces sous vide Piece ECHE .

@ Frais @ Surgelé * |QF : Individually Quick Frozen ** SECM::Dg?;eli(::itgur;:t::igzész/l:r:g;:)en



LES VIANDES CUITES ET VIANDES CONFITES

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

/)

Sachel sous vide sous Séloction dos viandes Frais
ou a)z@mafu aﬁn&dpémlow&cﬁmza 6u |QF* 6 4u)7a/é

POUR CONFECTIONNER
VOS PLATS DU JOUR ET MENUS

Suggestions de présentation

POUR CONFECTIONNER @
VOS SANDWICHS, SALADES, BURGERS, Retrouvez nos |c’1ees recettes
BAGELS, BUFFETS et nos vidéos sur

www.jean-routhiau.fr




| ES VIANDES CUITES ET VIANDES CONFITES
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

PRODUIT DENOMINATION PRODUIT N COLIS DE FA%&?E)N ou DLE**

@ | g
306 ggi}]gteg:%k;:g:; peau, cuit fumé @ 19;6/0 2 sachets sous vide kg 1:‘58_?]89?

362 Flet de gg“}leéfé‘éegspea“' cuit fumé 0,460 12 sachets sous vide Pigce g Jours
o | wiodie
385 cElrJ?tir;Sﬁ\séde flet de poulet avec peau. 0.500 sous atm(fs;agr]:t;rotectrice Piéce ent?e1 (%oeL::sll°C
381 Emtir}ﬁsnsédlzflzilet de poulet avec peau, @ 1,00 4 sachets Zip ke LZ_;ggics

@ | aedie
167 Pzt s el SRR [z, S i Hors UE | 1,000 6 sachets sous vide Piece D Joure.
186 ELTtIr;%(tals de flet de poulet sans peau, 1000 sous atr:oszqéﬂztfthectrice Pigce entfg éoeL:isll°C
e ELT“%%S BRI Pt et sous atn?ots)ggqél.:'ztt:ri)tectrice Hlaze ent?g (j)DeL'::Z“C
108 ELT:?%?IS de filet de poulet sans peau, 1,000 6 sachets sous vide Piece ent?g(%c;?:slfc
78 Em:’;gfflgfzf"e‘ 32 PElEl S [FEE, @ 1,000 4 sachets Zip Piece ool

410 Emincés de poulet cut rof 0,500 sous atn?ot;;;\qéureen:rsotectrice Pigce en’rge1 (J;Oel::»slt°c
110 Emincés de poulet cuit roti IQF* @ 5,000 1 cdich kg 1:‘32—;“895

394 \E/cr)rl];?llceé?rgr?(;;?slget cuit roti IQF* @ ‘ ' 2,000 2 sachets sous vide kg 1:312-;“895

22 Eg?/lenucre Eec:;goulet cuitrot ey sous atn?ots)ggqélf'ztt:ri)tectrice ez entﬂ (j)oeL'::-leC
85 Emincés de poulet cuit roti cR 1,000 4 sachets Zip Pice 12 mois

2l Egr\\lg\lj:re tsegempg(ulet cuitrot 0,500 sous atn?ot;:';\qéliﬂ;ritectrice Pigce entf(-_] (%oel'::-slfc
0 [EleLde poet s pes. el ors UE [ #BY5 [ 6 sachetssous e @ | atoge
T 0| o
322 Blanc de poulet cuit doré Hors UE | 2,500 3 sachets sous vide Picce o Jours
vors Ue | oo | 4berauties coue dimospire [ pigee || Z1jaur
90 Dés de poulet cuit Hors UE 0,500 4 barquet';)e;;c::lﬁis;mosphére Piace entfe1 (%oelil:rslfc
vy E;fiigosgftigir?;lglleet-r\%ilaille frangaise ‘ ' 1990 D [lEEES sml v Flze ent[rlg(%iﬂ}c

@ Frais

@ Surgelé

* 1QF : Individually Quick Frozen

** DDM : Date de Durabilité Minimale
DLC : Date limite de consommation




LES VIANDES CUITES ET VIANDES CONFITES

CODE ORIGINE POIDS EN UNITE DE DDM

DENOMINATION PRODUIT COLIS DE

PRODUIT : VIANDE KG FACTURATION ou LC* Lo
ST | Sachet de To piebes O | 2% 2 sachets sous vide ¢ | anveQateic ﬁ?;&
477 g:LShS; [éi %o;lils Ccec;nfite ‘ ' 1,200 4 sachets sous vide Piece engg(%zltj:-ifc %/\&\@:@
445 g:icshs:t f‘z %o;iléect;c;nfite @ ‘ ' 1,200 4 sachets sous vide Piece 15_;%9?

453§ Tancenna - Pain portiannable. 1,000 6 pidces sous vide Pitce | anieQatrae
451 gsﬁieggr?iir?r?;g?; confits 2,000 3 piéces sous vide Piece ent?g(gc:tji}c
452 ggisriegzr?izr?r?:tl)leet confits 1,000 6 piéces sous vide Piece entsrg(%c:t]:ifc

343 Emincés de gésiers de poulet confts 0,500 Sous atrr?ot;;rhqéﬁtt:r;ectrice Pigce ent?e1 (%oelﬂslfc
439 Gésiers de poulet confits 1,000 4 barquettes Piece a ntlrf (%thjrj}"c
440 Gésiers de poulet confits @ 1,000 5 barquettes Piéce 158_;%91:5
443 Cg{gﬁlg‘*frgﬁ‘;‘;‘sg°”f"s () 1,000 4 barquettes Pigce .

PRODOIT DENOMINATION PRODUIT R COLIS DE D E [

O | B | 4saches sousvie Pitce | enedatnic
567 ‘szTr?:tngztge gi?‘eg(ier;d—e\(l:glr;fiiltlee francaise ‘ ' 1,600 4 sachets sous vide ke engggc:tji}c
506 | et e et rancaise ()| D | 1600 | 4 soches sous e o | PRE
399 \F,’g;;rl[[‘eeff:n‘ég}g: cuite ‘ ' 2,800 2 pieces sous vide Picce o dours
275 Jambon de dinde cuit ‘ ' 4,600 2 piéces sous vide Piéce ent?g(ﬂetj:slf’c
1350 Jambon de dinde cuit (10cm x 10cm) 2,500 3 piéces sous vide Piece ent?ggc:tjislfc
104 \F}gl‘;'ﬁgeff:nzgi'g!'e ElielapiEtaehe () | 250 2 pieces sous vide Picce N L T
155 \sggli?[iefgaen;gil:zle cuite aux olives ‘ ' 2,500 2 piéces sous vide Piece entZS(%oeLtJ:SlfC

PROBUIT DENOMINATION PRODUIT R COLIS DE FA%’{.'JEA?E)N ou DiC*

() | 1000 | 6pisces sousvite Pitce | anpetiarric
528 Noix de joue de porc confite 06280 10 sachets sous vide kg ent?g(%%ltj-rrslfc
539 Noix de joue de porc confite @ Oeg(\il)o 10 sachets sous vide kg 28_%925‘

562 Noix de joue de porc confite 1,500 2 sachets sous vide Piece ent?gé%?:}c
564 Noix de joue de porc confite @ 1,500 4 sachets sous vide Piece 1\38_'1%95‘




LES CUISINES

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

8e[ecﬁcm ugc«wzeu& eaéémge %dﬁé;aga cu c(uf#éaga

cuissen

L
[/

Cluissen 5elaafzee @u&;m Qece‘é‘é Frais
dls mgma{mts of basse lempénatune bradifiannelle au swagels

Suggestions de présentation

POUR CONFECTIONNER
VOS PLATS BISTROT
ET COCOTTES

Jarret d'agneau cuisiné au romarin @
cuisson lente sous vide (5h), joue de
beeuf cuisinée a l'huile d'olive vierge Retrouvez nos idées recettes
extra, cassoulet aux manchons de et nos vidéos sur
canard cuisson lente en marmite, WWW.j ean-routhiau.fr

couscous (viandes, légumes et
semoule en sachets séparés)




LES CUISINES
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

[oe]n] - (o] :{[c]] [ POIDS UNITE DE DDM
PRODUIT oLl el Attt VIANDE EN KG e el FACTURATION ou DLC*
Joue de beeuf cuisinée env 65 jours
470 e ar . . 12 sachets sous vide Piece entre O et
a l'huile d'olive vierge extra 0,275 H4°C
Joue de beeuf cuisinée @ env. . . 18 mois
== a 'huile d’olive vierge extra 0,275 12 Sxeliclis B i Fee a-18°C
Jarret d'agneau cuisiné au romarin env 60 jours
4521 € ) 8 sachets sous vide Piece entre O et
0,400 o
+4°C
4522 Jarret d’agneau cuisiné au romarin @ env. 8 sachets sous vide Pisce 18 mois
0,400 a-18°C

Cassoulet aux manchons de canard 40 jours
757 . . N @ ‘ ' 2,880 2 sachets sous vide Piéce entre O et
Disponible de septembre a mai

+4°C

frgyy || L @ ‘ ' 2,880 2 sachets sous vide Piece 18 mois

de canard a-18°C

i Y _ 25 jours

4403 | Couscous : viandes - [égumes 4,800 3 sachets Piece entre O et
semoule en sachets séparés H4°C

4423 | Couscous : viandes - légumes - @ 4,800 3 sachets Piece 18 mois

semoule en sachets séparés a-18°C

60 jours

6001 Paella royale 2,000 2 sachets sous vide Piece entre O et
+4°C

4312 Paella royale @ 2,000 2 sachets sous vide Piece 1:‘38-;?3?';

** DDM : Date de Durabilité Minimale
DLC : Date limite de consommation



LES FARCIS

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

des maliones amecaééwa@uptacaenﬁaem

Suggestions de présentation

Frce charesilione Gfagc«mage Prssortation scignse

POUR CONFECTIONNER

VOS PLATS DE FETES

ET VOS RECEPTIONS

Caille semi désossée farcie crue farce au
foie gras de canard piéce anatomique, cuisse - @

de canard farcie crue farce aux cépes piéce Retrouvez nos idées recettes

calibrée et volail.le frangaise, fqndant de poulet et nos vidéos sur
jaune farci cru farce petit légumes cceur
coulant cépes souche de poulet jaune farce
charcutiere gros grains

www.jean-routhiau.fr




L ES FARCIS
JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

CODE - ORIGINE POIDS UNITE DE .
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT VIANDE EN KG COLIS DE FACTURATION DDM
Caille semi désossée farcie crue @ ‘ ' env. . 18 mois
1475 Farce au foie gras de canard 0,190 20 cailles ke a-18°C
1476 Caille semi désossée farcie crue @ ‘ ' env. 20 cailles K 18 mois
Farce aux raisins 0,190 J 3-18°C
Cuisse de canard farcie crue env 18 mois
215 Farce aux cépes, volaille frangaise @ ‘ ' ) 5,000 kg kg NP
. 0,250 a-18°C
20 pieces +/- 1
Cuisse de pintade crue @ ' ' | 18 mois
1604 Farce aux cépes et noisettes 0,230 20 pieces ke a-18°C
Fondant de Poulet farci cru env. 4,800 kg 18 mois
224 Farce aux cépes kg s 1q°
I 0,160 a-18°C
30 piéces +/- 1
1603 Fondant qe p?ulet jaune farm‘cru @ ‘ ' 0160 30 pieces e 1‘8 mois
Farce petits légumes coeur cépes a-18°C
Fondant de poulet jaune farci cru @ ‘ ' 30 piéces 18 mois
1602 Farce royale (foie gras et cépes) 0.160 ke a-18°C
Moelleux de dinde farci cru env 18 mois
1452 Farce forestiére @ ‘ ' ’ 5,000 kg kg S P
S 0,130 a-18°C
38 piéces +/- 2

@ Surgelé

*DDM : Date de Durabilité Minimale

‘ ' Origine France

Origine Union européenne




LE TRAITEUR ET SNACKING

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

(Saécﬁcw ’u'gameuda W@n@a maruel

Suggestions de présentation

Vesuels gonsneux. efwigfzéé Prdlicils do wemise

en ceue

POUR CONFECTIONNER VOS ENCAS,
RECEPTIONS, PLATEAUX REPAS,
PLANCHES APERITIVES.

Croque monsieur double jambon _ @
(matiéres premiéres 100% origine France),

assortiment de brochettes cocktail canard,
pastrami, coppa et bresaola, carpaccio de boeuf ] .
cocktail au basilic en coupelle dégustation www.jean-routhiau.fr

Retrouvez nos idées recettes
et nos vidéos sur



LE TRAITEUR ET SNACKING

JearIQouthiau®

. Y/
VOS PAPILLES VONT DEGUSTER ! A

ORIGINE -
CODE . B UNITE DE
DENOMINATION PRODUIT INGREDIENT COLIS DE
PRODUIT PRINCIPAL FACTURATION
Croque monsieur double jambon ‘ ' . . 9 mois
5414 12 piéces de 250 g @ 0,250 12 piéces Colis 3 18°C
Carpaccio de boeuf cocktail au basilj ‘ . . 12 mois
el Plateau de 20 coupelles de 16 g @ UE2Y 2 PR Cli a-18°C
Assortiment de mini brochettes cocktail 12 mois
5072 Boite de 40 piéces de 13 g @ ‘ ’ 0,520 4 plateaux Boite s oo
a-18°C
4 recettes

@ Surgelé

*DDM : Date de Durabilité Minimale

‘ ’ Origine France



LES VEGGIES ET ACCOMPAGNEMENTS

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !
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Recdllos buadificnnelles

POUR CONFECTIONNER
VOS PLATS DU JOUR
OU MENUS VEGGIE

BE
VEGETARIEN

Chili Veggie, Parmentier Veggie, _— @
Bolognaise Veggie, Crémeux de céleri
cuisiné au mascarpone et parmesan,
Tagliatelles de carottes...

Retrouvez nos idées recettes
et nos vidéos sur

www.jean-routhiau.fr




LES VEGGIES ET ACCOMPAGNEMENTS

XA Y
X XA
X A XX
X XA J
NS . ®
YA eanouthlau
X XA SN
oy Oom @
/.Q-A.\\v.\\-/ . AR
AN AA VOS PAPILLES VONT DEGUSTER ! HOYSNA

ORIGINE

CODE . : UNITE DE
DENOMINATION PRODUIT INGREDIENT COLIS DE

PRODUIT PRINCIPAL FACTURATION
6657 Chili Veggie @ ‘ ' 2,000 3 sachets sous vide Sachet 28_?;‘3'5
6658 Parmentier Veggie @ ‘ ' 2,500 2 barquettes Barquette 1::18_;“8??
6659 Bolognaise Veggie @ ‘ ' 2,000 3 sachets sous vide Sachet ;8_;%95
6548 Crémeux de céleri cuisiné @ ‘ ' 0,100 o ke 1\8 mois
au mascarpone et parmesan a-18’c
Courgettes et légumes @ . 18 mois
6522 | 4u soleil cuisinés 0.070 35 piéces ke a-18°C
. . 18 mois
6564 Tagliatelles de carottes 0,050 48 pieces kg 3 18°C

@ Surgelé

*DDM : Date de Durabilité Minimale

‘ ' Origine France

Origine Union européenne



LES DESSERTS

JearIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

des maliowes wilisanale

POUR ELABORER VOTRE CARTE
DES DESSERTS, DES PETITS DEJEUNERS,
DES BRUNCHS ET DES GOUTERS

Brioche perdue tranchée dorée et moelleuse
imbibée d'un appareil & base d'ceufs de poules
élevées en plein air et de creme, tarte fine
feuilletée aux pommes croustillante, mousse
au chocolat texture fondante, onctueuse et
aérée, trendy cup en cup nomade, riz au lait
(riz IGP* Camargue) en poche service

* IGP : Indication Géographique Protégée

Suggestions de présentation

Retrouvez nos idées recettes
et nos vidéos sur

www.jean-routhiau.fr



LES DESSERTS
\.learIQouthiau®

VOS PAPILLES VONT DEGUSTER !

ORIGINE

CODE . - UNITE DE
PRODUIT DENOMINATION PRODUIT INGREDIENT  POIDS EN KG COLIS DE FACTURATION
PRINCIPAL
Brioche perdue tranchée
5401 Sachet de 10 tranches de 105 g @ ‘ ' 1050 3 sachets Pisce 2‘4 mois
Pur beurre et ceufs de poules a-18°C
élevées en plein air
Brioche perdue tranchée
5404 Sachet de 12 tranches de 85 g @ 1020 3 sachets Pisce 2‘4 mgls
Pur beurre et ceufs de poules a-18°c
élevées en plein air
Stick de brioche perdue
5413 Sachet d’environ 40 pieces de 20g 0,800 3 sachets Pisce 2\4 mels
Pur beurre et ceufs de poules a-18°C
élevées en plein air
Tarte fine aux pommes
Boite de 10 tartes de 100g @ " 18 mois
S emballées individuellement L2 UL ke 3-18°C
Flow pack, pur beurre
Trendy cup chocomousse @ . 12 mois
5503 Bofte de 15 cups de 80g Hors UE 0,080 15 pieces kg 3 18°C
Trendy cup caramel @ . 12 mois
5501 Boite de 15 cups de 80g 0,080 15 pieces ke a-18°C
Trendy cup citron @ L 12 mois
5500 Boite de 15 cups de 80g 0,080 15 pieces ks 4-18°C
Trendy cup cherry @ - 12 mois
S Boite de 15 cups de 80g gt [pieets ke a-18°C
Mousse au chocolat noir @ . 18 mois
5475 Boite de 24 caissettes de 30g Hors UE 0,030 24 pieces ks a-18°C
Mousse au chocolat au lait @ " 18 mois
474 | Boite de 24 caissettes de 30g Hors UE 0,030 24 pieces ke 4-18°C
. . . 28 jours
6647 Riz au lait vamﬁlle ‘ ' 1,700 4 poches Poche entre O et
en poche service o
+4°C
Fondant chocolat au cceur coulant - 18 mois
5424 | ot te 24 pibaes de 90g @ Hors UE 0,090 24 piéces kg 5B
(&) Frais * DDM : Date de Durabilité Minimale () origine France
, DLC : Date limite de consommation . . .
@ Surgelé Origine Union européenne



